Nakladany hermelin

Nakladany hermelin patri k cCeské kuchyni jako Ceské pivo, ke
kterému se nejcastéji v hospodach podava.

Ingredience

- velkd zavarovaci sklenice
» 6-8 kusl hermelinu

= 3-4 cibule

= 8 strouzkd cesneku

- cely pepr

= nové koreni

= bobkovy list

» berani rohy

=1 1zic¢ka papriky nebo ¢ili
= sUl

olej

Postup

1. Rozpdlime syry a nakrajime cibuli.

2. Obalime syr v paprice lisovaném cCesneku a soli. Slepime
pdlky znovu dohromady.

3. Vlozime do sklenice cast cibule, bobkovy list, pepr a
nové koreni a pridame 2-3 syry. Navrh znovu cibuli a
opakujeme az naplnime sklenici.

4. Do sklenice nalijeme olej, aby bylo vSe ponoreno.

5. Uzavreme a vlozime do lednice na 3-5 dni.


https://www.czechcuisine.net/cs/nakladany-hermelin/

