Skvarkova pomazanka 4
domacich skvarek

Skvarkovd pomazanka je oblibenou zabijac¢kovou pochoutkou.
Zakladem jsou vzdy kvalitné vysSkvarené Skvarky. Nejlepsi jsou
domaci, cerstvé uskvarené. Jejich vyroba je velmi jednoduchd a
navic jesté ziskate vyborné domaci sadlo. Sadlo mizete pouzit
v kuchyni pri vareni, nebo také miZete c¢ast ochucenych Skvarki
nandat do sklenicky a sadlem zalit, po ztuhnuti vznikne
vyborna pochoutka k pecivu, kterd vydrzi v lednicce velmi
dlouho. Samotnd Skvarkova pomazanka ma mnoho variant, zde mate
zdkladni recept, ktery mlZete obohatit treba o nadrobno
nakrdjenad varend vejce, nebo nakladané okurky ¢i par strouzkl
utreného cesneku.

Ingredients

= 3 kg sadla

= 2 vétSi cibule

= 3 1zice plnotucné horcice
=1 dcl vody

= kmin

= sl

Directions

1. Sadlo nakrajime na kostky velké cca 1lcm. Vlozime je do
veétSiho hrnce a podlijeme 1 dcl vody, aby se ze zacatku
nepripalovaly, nez pusti tuk. Sadlo Skvarime velmi
pomalu pri nizké teploté a za castého michani, dokud se
Skvarky nezmenSi asi o polovinu a nezhnédnou.

2. Poté dérovanou nabérackou vyndame Skvarky, ze kterych
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jesté vymackame prebytecny tuk a sadlo slijeme do
sklenic. Skvarky osolime, pokminujeme a promichéme.

3. Vychladlé sSkvarky nameleme, pridame najemno nakrajenou
cibuli, horcici a zamichame.

4. Pomazanku mazeme na cerstvy krupavy chléb. Na zavér
mizeme je$té posypat nasekanou pazitkou



