Tradicéni velikonocni Bozi
milostil

Bozi milosti jsou tradicni velikonoclni cukrovi nasich babicek
a prababicek. Tyto krehké a krupavé sladkosti jsou nejlepsSi
primo po usmazeni a tézko dokdzete odolat, aby zbyly na druhy
den.

Ingredience

= 250 g mouky

= Spetka soli

=50 g masla

= 50 g cukru

» 2 Zloutky

» 2 1zice bilého vina

» 5 1Zic zakysané smetany

= 1zic¢ka citronové kiry

= olej na smazeni

 mouCkovy a vanilkovy cukru na obaleni

Postup

1. Smichejte mouku se vSemi ingrediencemi a zméklym maslem.
Vypracujte v tésto a dejte odpolinout do lednice na 30
minut.

2. Rozvdlejte tésto na valu a vykrajujte do trojuhelnikd
nebo tvard dle libosti. Kazdy kus jesté dvakrat
uprostred nakrojte.

3. Smazte kratce v dostatecném mnozstvi oleje. Béhem
smazeni se milosti nafouknou. Ihned po smazeni obalujeme
ve smési mouckového a vanilkového cukru.
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