Velikonoc¢ni nadivka

Velikono¢ni nadivka patri na velikonoc¢ni stll stejné jako
beranek. I kdyz se nazyva nadivka, malo kdo ji skutecné nadiva
kure a peCe se hlavné zvlast.

Ingredience

= 10 starsich rohlikd

=6 vajec

= 400 g vareného mletého masa

=50 g masla

= sl

= muSkatovy orisek

 hrst sekanych bylinek — koprivy, petrzel, libecek
= mandle

Postup

1. Nakrajime rohliky na kostic¢ky a vlozime do vyvaru z
vareného masa.

2. 0ddélime Zloutky a bilky.

3. Smichame maslo se zloutky, rohliky, soli, musSkatovym
oriskem a bylinkami. Pridame také nakrajené maso.

4. USlehame snih a jemné vmichame do smési.

5. Vlozime na vymasStény pekalC a posypeme nasekanymi
mandlemi.

6. PeCeme v troubé 30 minut pri 180°C.


https://www.czechcuisine.net/cs/velikonocni-nadivka/

